Haus Ohlmeyer

Brummelweg 725 — 33475 Verl-Siirenkeide
Teleforn O5246 / 2347 - 53657

wwwhaus-ohlmeyer-de nfo@haus-okhlimeyer-de

Festsaal
Fartylocation
Restaurant
Kegelbahrnern
Brergartes

Aufer-Haus Service

,, Herzlich Willkormmern “


http://www.haus-ohlmeyer.de/
mailto:info@haus-ohlmeyer.de

Unser Haus
/St sert dber 65 Jakhren bekannt
Flir sein gemditliches Ambiente:

Wir sind sickher,

dass wir auch lhren Ansprichen
gerecht werden

und bieten lhnen emn reichhaltiges Angebot
an Spersen & Getrinkern:

Fur fhre Ferer haber wir
verschiedene Raumiichkertern wo vorn

7O bis 200 Personen Platz finden-
Ser es fllr Hochzeiten, Geburtstage, Jubilien
oder sonstige Ereigriisse-

Stobern Sie i diesem Buck
oder besuchen Sie uns auckh 11m /nterrnet:

Flr Rickfragen stehen wir lhnen gerne jederzert
personlich zur Verfilgurng-

Herzlichst lhre
Familie Ohltneyer & Mitarberter



/m

hleimen & grofen

Festsaal breten wir lhnen auckh runde
Tische an,

wo bris zu 77 Personen Flatz Ffinder:

[ diesern Raumilichkerter
Konnern wir lhren auch Stuhblhusser,

zu emem Aufbrers von 3,50 € pro Stukl,

anbreter-

/1 unserer neuen Fartylocation
konnen dre Tische

nur i Kurzen oder langen Rerhern
oder als Blocke

gestellt werdern-

Falls Sie Stoffserviettern winscher,

wird dies miit 7,50€ pro Person berechret:

Tischdekoration & Menikartern
konnen dber unser Haus bezogen werderr-
Selbstverstandlich haben Sie die Moglichkert auckh lhre

e/gene Auswakh/ zu titigern-



Unsere Locatron verfilgt dber ernen

grofen AuBenbererct-

/7 dern Sommermonatern brieten wir [hrern

die Moglichkert lhre ,, Freie Trauung

/7 Unsererm Garten zu ferern-

Dieses erfordert natdriich fir uns und ursere

Hitarberter emern Mehraufivard-
Berechnet werden pro Ferson 79,- €-

Darrn enthaltern
sind die Reservierungskostern
flr einen Festsaal /ncl- Bestuhlung,
falls das Wetter mal nicht mitspirelt,
/m Garten Banke mit Husser

& Trauboger-



Zum Sektemptarng breten wir lhnen.

(Ber schonem Wetter gerne i/n unserem Aubenbereict)

Sekt /. Frosecco /~ Sekt alkoholfrer

... c*Klassisch mirt Orangensaft
... “Kir Royal*
mit Jokannisbeerlikor

it PArsichsart

ot PArsichlikor

...t Erdbeerlikor
..ot Aptellikor

..om Winter auch mit Granatapfelkernern
... Limoncelli — Zrtronenlikor
...t Waldmersterlikor
..Mt Verschredenen Beeren gefillt
- miit fischen Erdbeeren & Himbeeren
.o Lillet ,, Wildberry
< Liflet ,, Peackh*
... *Rhabarbersaft
.. Rrwisaft
---Aperol Spritz
... ‘Hugo
oHango Secco alkokholfrer
---Granataptel Secco alkoholfrer

Sandemann Sherry medium & trocker

Campari Soda oder mit Orangensaft

Md/"t /'/7/' /ﬂea//'é/ f]] cececcceccicaas



Eine Auswakl urserer

épe/?e”o o000

Vorsperses) (s zur Auswahl)

Bunter Vorspeisenteller nackh ,,Art des Hauses*
zur Wahl mit .

Raucherlachs rmirt Diffsauce, Raucherforelle
Mt Saknemeerrettich, Krabberncocktarl,
Garnelen auf Cous Cous / auf mediterranerm Gemdise
Kartofteltaschen mit Kriuterkise gefiillt,
Farmaschinken mit Olive auf Baguette,
gebackener Ziegenkise /. Schafskise /. Hirtenkise
Kleine Frihlingsrollen mit einem Chillidp
marinrertes Gemdiise
(Zucchir, Auberginen, Faprika & Charmpirgrnons),
Tomate it Hozzarella,
Pumpernicke!/ & Blitterteigpasteter
mit versch: Dijps geflllt,

Baguette mit emmer Honig-Senfireme
Datteln im Speckmante/

MNelone
miit westf: Knockhenschinken oder Farmaschinken,
Spargelragout
Roastbeef mit Rermoulade- -

Cracker mit einem Réaucherlachsdip,
Diesen Vorspeisenteller servieren wir /hnen gerne am Tisch oder
auch zum Sekt Empfang als Finger Food



Blitterte/gpastete gefiillt
..ot Ragout Fin
.. It emmem Spargelragout
..Mt emmem Wildragout / Rehragout mit PhfFerlinger
..miit frischen Phifferlingen a | Creme

Frschvariatiorn
nacth ,,Art des Hauses” mit Baguette & Butter

Raucheriachs & westf Krnockhernschinker

auf gebuttertern Pumpernicke!

Melone mit westf Krnochernschinkern / FParmaschinker

Rerbeplitzchern
it Raucherlackhs & Creme Fraiche

Zucchinjplitzchen
..Mt Schrppelschinken & Krauterquark

.t Honig marinierten Ziegenfrischhise

Carpaccro vom Rind

miit Parmesanspine & Ruccola

Carpaccio vom Kalb mit einer Thunfischsauce

Prannkuchenréllchern
geflillt mit Riucherlachs /~ Thunfisch / Sparge/

an einem Salatbouguette

Rostrs

mit frischen Phifferlingen a la Creme an emmem Salatbouquette



Bunte Anackige Salatvariation

..ot Streffen vorn der Hiknchenbrust
/m Sesammante/
... *Raucheriachsrosern
.t fiitrerten Krabber
..omiit i Krduterbutter gebratenen Garnelen
..Mt Scherben von der Entenbrust
et gebackenern Fetakise
it lauwarmern Strerfen von der Rauckherforelle
ot FFischen PHFerlingesn
.U lauwarmern frischern ,, Verler” Sparge/
..ot Strerfen vom Rinderfilet

..Mt gebackenen Hirtenkise

Ruccolasalat
miit Tomatenwdrfel, Wallndssen & Farmesanspine
..Mt gebratene Garnelen
..omiit Streifen vom Rind
..t Scherben vorn der Entenbrust
---e/nem veganen Knodel/

it emmem Ziegenkise-Kern gefiillten Rote Beete Kndde/



Ltwas Mudeliges:-----Vegetarisch

Rigatoni / Spaghetts / Bandnudeln / Tortellini / Grocchrs
..Mt buntem mediterranem Gemidse

it Lackhswirfel /- Garnelen in emmer leichtern Proseccosauce
.. MUE FFiSchen Champrgnons a la Creme

.t fischem ,, Verler” Spargel i/n1 einer leichtern

WeBwernsauce

..U FHischen FPfifferiingen a la Creme

..ot Kirschtomatern, Ruccola & Parmesanspine

..o:mit Blattspinat in eimer Gorgonzolasauce

auf Wunsch auckh gratinert mit Kise

Vegan

Falafelbillchern (Kichererbsen, Bulgur, Gemdse, Zwiebelr)

auf buntem Prannengemdse
Krauterknode/ auf Rokhkostsalate
Greenoat Fattres (" Haferflocken/Gemiise)

Greenr Heroes Flant Crunchychick 77 Burger
( Weizenproteme mit Hihnchengeschmack )



Supper

Rindfleischsuppe mit Einlage

Rindfle/schsuppe

Mt Gemiisestrerfen oder Pfannkuchernstrerfern

Hiihnersuppe
mrt Einlage

Klare Ochstar/

mit Kasestarge
Mohren-Ingwercremesuppe

Blumenkohlsuppe

it Hohrenstrerfer

Tomatencremesuppe
o IUE Saknehdubchen & Croutons
. it Mozzarellaklofcher

...t Parmesanspaine

Zucchrnicremesuppe
mit Mandelsplitter

Stifkartoftelsippcher
.t Krabben / Raucheriackhs
..t Speckwiirfe/



Broccolicremsuppe

it Mokhrsakre

Kartoftelcremesuppe
it Raucherlachs oder MHettender

Cremesdppchern vorn frischem Lauch
..t Garnelen

...t Raucherlachs

Hummercremesuppe

Lachscremesuppe
mit Schrittlauchsahre

Cremestippcher

vorn der Raucherforelle

Cremestippcher
vorn frischem ,, Verler” Sparge/
...t Raucherlackhs

..Mt Croutons & Kdse gratrnrert

Cremestippcher
vorn frischern Phifferiingern



Hauptgerichte

... *Vorm Schwerr

Schwerneschritze!/
mirt einer Champignonrahmsauce, Faprikarakhmsauce
Lauchsauce, Barlauchsauce
Krauter-Meerrettichsauce, Gorgornzolasauce,

frischen Rakhmpfifferiingern

Schwerneschritze/

unter der Tomaten-Hlozzarellahaube

Streifern vorm Schwernefilet

/n emer Champrgnon-Kriuterrahmsauce

Hedaillons vom Schwern
.ot FHischen Champignons a la Creme
... aUuf Gorqonzolasauce oder Pfefferrabmsauce
/m Speckmantel auf Gorgonzolasauce
..t Apfelspalten auf Calvadosrahmsauce
... ‘aUF” Rakmwirsing
... *auf e/nem Spargelragout
.. *FHischen PFhfFerlingen a la Creme
..Mt emner Steinprlzsauce
.ot Sesammantel auf Tomatenrigaton/
..t emmer Tomaten-Mozzarella-Basilikurmsauce,
.. " Zwiebel-Senfsauce

mit Preiselbeeren & Brie / Ziegenkise gratinert



Streifern vorm Schwerinefilet
» Stroganof¥ ( mit Senf & Gurkern )

Schwerneschritzel ,, Cordon Bleu ™
mit Schinken & Kise geflillt

Schweinefilet /n Blitterterg

auf ener leichtern Kasesauce

Schwernefilet

auf einer pfeffrigen Cassissadce

Roulade vom Schwern gefillt mit Schinken & Kise

auf emer leichter Tomatern-Krautersauce

Schwernefilet unter der Kriuterkruste

auf Schrrttlauckhsauce

Schwernebrater

mit fitierten Zwiebelnr auf brauner Jus
Schweinebraten mit verschredenern Fillungern
Schweinehrustenbratern auf emmer leichter Biersadce
Schwerneschritzel ,, Dreserier”
<oyt Tomate-Hozzarella,

... Hawar

.o Thunfisch & Kdse gratiniert



... - - - Geflige/

Haihnchenbrustfilet
/17 Mandelpanade / Cornflakespanade
.. elner Aprikosencurrysadce
..Mt emmer fruchtigen Currysauce

..oomit Mangospaltern in emer Currysauce

Strerfen vorn der Hihrchernbrust

/7 emmer fruchtigen Currysauce

Hihrcherbrusthilet natur
... unter der Tomaten-Hozzarellahaube

cepmit Blattspinat & Parmesan /. Kise (Gouda) gratiniert

ceequf mediterrarer Gerilise dazu eme Tormaten-Basilikurmsauce

it Tomate & Feta gratiniert



Hihnchenbrustfilet natur
... it emer Morchelrahmsauce
...remmer bunten FPaprikarabmsauce
..t FHschen Phfferlingen a la Creme
..oauf einem Stemnprlzragout
... auf emem Spargelragout
..oomit Tomatenwirfel auf” Butterrigaton/

.t buntem Gemidise auf Butterrigatorn/

Putenbrusttilet
geflllt mit Schinken & Kise

auf emmer Gin - Tomatersauce

FPutenbrustfilet
- 11 Sesarmmante/
.. Im Speckmante/

it emer Tomater-Hozzarella-Basilikurmsauce



... vom Rind

Scherben vorm Rinderbratern
..t Pfifferiingen
... mit Rotwernchalottern
... *auf e/ner Barolosauce

..ot emer Presselbeer-FPreffersauce

Rinderroulader
... 'gefiillt nach ,,Haustrauen Art”
..ot Blattspinat & Creme Fraische

Rinderfiletsprtzer
..t Pfifferiingen
.. elner pfeffrigen Cogracsauce
..ot emmer Freiselbeer-Ffeffersauce

.. 1 emer ptfeffriger Cassissadce

Scherben von Rinderfilet in Blitterterg

auf emer Preffersauce: -+ Kdsesauce

Tatelspitz / Rindflersch

it Zwiebelsauce oder MHeerettichsauce

Rinderzunge

mit Champigrnons in Madesrasadce



... ‘Kalb

Kalbschritze/

it Saucern siehe Schwerneschrrtze!

MNedarllons vormn Kalb
/m Speckmarnte/
© auf erner Morchelrahmsauce
... auf emmem Steinprizragout
... pikante Tomaternsauce

st ermer Pfeffersauce

... Lamm

Lammbratern

auf brauver Jus

Lammcarre

unter der Kriuterkruste



... Ente & Gans

Gansebrust /. Gansekeule / Entenbrust
...”*q la Orange
.. caUuf einer Phifferlingrabmsauce
... cauf” Grinkoh/
...t eimer Preiselbeer-FPreffersauce
... ‘aUF e/ner Barolosauce

...cunter der Kriuterkruste

Reh und Wildschwerrn

/n Glihwern geschmorter Wildschwernbraten /
Wildschwernragout
miit Phfferlingen auf brauner Jus

Rehbraten  Rehragout
miit Phfferlingen auf brauner Jus



£rsch

Lachshlet

auf Blattspinat mit emer Rieslingsauce

LackhsFilet
...onapprert mrt emer Kriuter-Senfiauce
... Meerrettichsaucce
..ot ener leichtern Pernod-Sakbnesauce

..ot emer Proseccosauce

LachsHilet unter der Kartoffelkruste / Kriuterkruste

Fangasius Fischfilet / Rotbarschfilet / Tilapiafilet
auf Gemdisejtilienne

napprert mit emer Zitronen-Buttersauce

Zarnderfilet

mirt erner Difl-Senfsauce

Zanderfilet

auf mediteranem Gemise & Farmesan qgratinert

Zanderfiletrollchen gefillt mit Blattspinat

auf emer Champagnrersauce

Loup de Her

napprert mit emer Tomaten-Basilikumsauce



Rartoftelberlager

Kroketter, ROstrs,
Herzoginkartoffeln, Rers, Spitzle

Schupfrudeln, FPommes Frites,
Schrittlauchkartoffeln, Salzkartoffelrn, Bratkartoffelrn
Kisoleekartofteln, Kartoftelspalter,
Macerrekartofteln, Mandelballchern, Bratkartoffel/rn
Klohe, Brathartofteln, Speckkartofteln,
hleine Kartoftelchern i Olivenbutter gebraten,
Kartoftelgratin, FPommes Williams:---

Salate der Saison

nackh ,,Art des Hauses*
Wir breten lhren ca- 6-8 verschiedene Sorten Salate,

der Jahreszert entsprechend,

mit verschiedenern Dressings an-

Bunte Gemdiseauswahl

nack ,,Art des Hauses*“

5-6 verschredene Gemisesorten der Jakhreszert entsprechend

Hediterranes Gemiise natur

MNediterranes Gemidse mit Feta gratiniert



Etwas Stfes zum Dessert:-----

Vanilleers
mrt heffBen Schattenmorellen, Himbeeres,
Waldfrichten, Amarettopflaurmern
Schokoladensauce
& Rote Gritze

Herrencreme, Caramelcrerme,
Himbeer, Berren, - Erdbeer,- Kirschtraurm
MNandel-NMougat Creme, Aprikoserncreme,

Apfelsahnecreme, Orangercrerme,
Wernschaumsauce auf” Welternsperse,
Weincreme, Krokantcreme,
Erdbeetjoghurtcreme, Himbeerjoghurécreme,

Amerettinicreme, Werntraubercrerne

Mousse vorn brauner & wejfer Schokolade

Orangenmousse, Zrtronenmousse

(auf Wunsch auch in kleinen Glischen serviert)



Mascarponecrerme

it Sauerkirschern & Ererlikor

Barleyscreme

it Cookres

Mohrn-Nascarponecresme
mit Rumhirschen & Mandelsplitter

Ptannkuchern mit Beeren gefiillt & Vanilleeris

Schokoladernparfart

it lauwarmer Varnillesauce

Frischer Obstsalat mit Orangensahre

Dessertvariatrorn

nackh ,,Art des Hauses*“

Aprikosencresme

mit Holunderblitensirup

Karserschrmarry

mirt lauwarmern Phaumern / Apfelmus



Zur Erdbeerzert

... *Frische Erdbeeren rit Varilleerss

... *Erdbeerjoghurtcreme

... cErdbeertraurm

.t Erdbeersauce & wejBe Schokoladernraspe/

Zur Sparqgelzert

Frischer ,, Verler” Sparge/
mit Sauce Hollandaise & zer/- Butter

Zur Werhnachtszert

Spekulatiencreme

Aptelbergnets mit Vanilleess

Christollenparfart mit Vanillesauce

Vanilleers mit hejben Zimépfaumern



Flir den 30:-+--40 Geburtstag bieten wir
/hnen auck: -+

Brotchern miit Krautsalat & Cocktarlsauce
dazu Kassler:---Hihrnchenbrustfilet natur oder Leberkis arn-
FPro Person 73,90 €

Currywdrst
mit Pommes Frites / Steakhouse Pommes / Wedges
dazu Baguette
72,90 & pro Person-

Tomatencremesuppe mit Farmesanspéine
&£
Putencurryrabmsuppe / Lauchcremesuppe / Broccolicremesuppe dazu
Baguette
pro Person 77,90 € (2 Suppernr zur Auswakhl/)

Kleine Schwerneschritze!/
& Hikhnchenbrusthilet in Cornflakesparnade
mit emem Chillidip ( lauwarm ) dazu erin bunter Bauernsalat
73,90 €

Schwerneschritze/
mit eimer Champignonrahmsauce & Faprikarahmsauce
Hihnchenbrusthiletstreifen in emmer fruchtigen Currysauce
Salate der Sarson
Herzoginkartoffeln & Bandnudeln
o
Vanilleers
mit hejBen Schattenmorellenn & Schokoladensauce
25,90 € pro Person



Buftet /
Hihnchenbrusthilet parniert
mit emer fruckhtigen Currysauce oder Charmprgnonrahmsauce
Scherben vom Rinderbratern
mit einer pfeffigen Preiselbeersauce
Salate der Saison / Bunte Gemidseauswah/

Drifling & Bandnudeln
pro Person 28,90 €

Buftet //
Schweinefilet mit frischen Champignons a [ Creme
Scherbern vorm Rinderbratern
mit Rotwernchalotten auf brauner Jus
Salate der Saison / Bunte Gemiseauswah/
Kroketten & Spitz/e
o
Vanilleers
mit hejBen Schattenmorellen & Schokoladensauce
pro Person 35,90 €

Buftet I/
Hihnchenbrusthilet
natur auf Spaghetts in emer Tomaten-Basilikumsauce
mit emmer Mango-Currysauce
Rinderbraten mit Phfferlingen auf brauner Jus
Rotbarschfilet mit einer Kriuter-Senfsauce
Salate der Saison & Bunte Gemdiseauswah/
Rostis & Krauterkartofteln
p—
Himbeertraum & Barleyscreme
pro Person 40,90 €



Hier einige [nformationen

--lUir mochtern Sie hoflich darauf hinwerser,
das wir den vollen Mendprers
bzw- halben Festprers berechren,
£llr ALLE Personen die nicht zwer Tag vor
der Veranstaltung abgemeldet werden

Kinder zwischen 4-72 Jakrern bezakhler
die Hilfte vom Mendprers / Festpress

...es dirfen kemme Wurnderkerzen oder ghriliches 17
unseren Raumern verwerndet werdern

L AUr Konfettr oder ghnliches berechrern wir eime
Rernigurngsgebihr von 700 €

..ab %00 Uhr morgens
muss die Musik ausgestellt werden

o</r1 Unseren Riumlichkerten dirfen aufgrand einer

Brandmeldeantage KEINE MNebelmaschinern eingesetzt

werdern- Bei widerrechtlichen Verhalten haftet filr
eventuell anfallende Kosten der Veranstalter



...AUr Mutzung der Leinwand & Beamer
auf emer Familienfelrer berechrnen wir 40,- €

ab 7 Uhr 7 bzw- 76 Uhr
berechnen wir eine Bedienungspauschale
pro anwesende Bedienunyg-

-« Termine flr eime unverbindliche Saalreservierung

werden nach ¥ Wockern automatisch storniert

.../mrtgebrachte Deko muss nock
/77 der gleichen Nackht verriumt werderr:

... beim ABufbau einer Fotobox oder Ahnlicherm

berechrnen wir eine Energiepauschale
von 40 ,- €

Wir bitten um lhr Verstandnis 11/




Zum Jakhresarnfarg

leckere ,, Grinkoh!” Gerichte

/m April, Har & Juns

breten wir verschiedene Gerichte miit fischern ,, Verler” Sparge/

an

/m Juli & August

» Frische Phfferlinge “

Novermber

eedreht sich alles um die ,, Gars*

Zum Ende des Jahres

Kdstliche Wildgerichte mit Klofe, Rothraut,
Speckrosenkoh/ -




Htternachtsburfet

Brotkort

(verschredene Brotsorter)
& Butter

.ot Kdseauswabh/

(versch Sorten Kise: Schritthise, Harthise & Schmierkise)
pro Pers: 4,90 €

.. Kaseauswah! & MHettbillcher

pro Pers: 5,90 €

... Kaseauswab! & Frsch

(Riucherlachs & Forelle mit Sahnemeerrettich)
6,90 €

Currywurst_mit Brot
490 €

+ Kaffeepauschale 2,-€ pro Fersorn



Kaffee & Co-

Kleine Kanne Kaftee ( ca- 7 Tassen)
77,90 €
zum Mitternachtsbuffet / zum Dessert / zum Emptang

Tasse Kaffee / gr- Tasse Kaffee
2,90 € /3,90 €

Tasse Espresso / dop: Espresso
2,60 € /3,90 €

Espresso Macchiato
3,70 €

Tasse Cappuccino it Milch
3,90 €

Latte MHacchiato
3,90 €

Milchhattee
3,90 €

Glas Tee
2,60 €



Kuchen & Kaffee

Depn Kuchen konnen Sie gerne mitbringesn:

Auf Wunsch dbernehmern wir das auch Fiir Sie

Kafteetassen (" auf Wunsch auch Tee, Kaffee Haag & Kakao)
am Tisch eingedeckt
& Kuchen vom Buffet
pro Pers: 6,90 €

Kafteetassen (auf Wunsch auch Tee, Kaftee Haag & Kakao)
& Kuchern
alles am Buffet erngedeckt
pro Pers: 5,90 €

Kuchengedeck 7,60 € pro Persorn
flir den mitgebrachten Kuchen -

filr die Hockhzertstorte oder ghrliches urm Hitterrackht-

Bes emmer Personenzahl unter 40 Pers-

berechnen wir eine Bedrenungspauschale
ab 75-00 Uhr-



Getrinke Fresse

Krombacher / Kornigs & Bitburger Fils
vorn Fass
LEtr- /70,50 €
O3/ 3,40 €
O, %4/~ 440 €

Bitburger alkokholfrer /~ Malzbrer / Fassbrause
Kostritzer Schwarzbrer /~ Th- Kong Ludwig Kellerbrer
0,33/ / 3,90 €

Bendektiner Weizenbier
(Hefetrib / Dunkel & Alkokholfrer)
Kristall Erdinger
0,5/ /5,70 €



Coca Cola /~ Cola Zero / Fanta
Sprite /" Spezi /. A-Schorle
o2/ /2,90 €
0,4/ 7/ 5,70 €

Christinen Brunnen
(Spritzig / Medium / Still)
0,25/ /7 2,90 €
0,75/ /7 7,00 €

Varkinger Orangensaft / Apfelsaft
0,2/ /3,00 €

Varhinger Kirschsaft / Bananensaft
o2/ / 3,30 €

Rhabarbersaft / Traubern / Orangernr-/Maracujaschorle
0,33/ 7/ 420 €

Schweppes Bitter Lemorn / Tonic Water / Wildberry / Peack
& £Energy
o2/ 3,30 €



Sprrituoser ... - Freise

0,75/ 7 2c/

Sekt Hausmarke
78,90 € / 4,90 £0,7/)
Sekt mit Beerern
79,90 € / 5,00 €
Sekt Rose alkokolfrer
79,90 €

FProsecco Vino Frizzante
79,90 € / 5,50 €/0,75/)

Korn / Wacholder
3/,90 € /7,50 €

Kirsch / Grashipter /~ Apfelkorn /~ Knutscher / Haselndsschern
Fhrsich ~ Phaume / Berliner Luft von Fikler
42,90 € /2,00 €

Drufteler FPhaume & Plaume Aguavit
44,90 € / 2,40 € (0, 7L)

Kir Cassise / Aperol / Lillet / Erdbeer XuXu
55,90 €

Schroders Boonekamp / Bachmann / Fernet
52,90 € /2,40 €



Malteser / Ramazotts / Jigermeister / Ouzo / Sambucca
60,90 /2,60 €

Jubildums / Linie Agquavit / Baileys
66,50 € / 3,00 €

Bacardi Rum/ Gordons Gin / Smirnof¥ Wodka /~ Three Sixty Wodka
60,90 €

Jim Beam / Jack Daniels / Bombay Saphire Gin
67,90 €

Havanna Club /9 Mile Wodka / Absolut Wodka
64,90 €

Hariacron Wernbrand /~ Wodka Gorbatschow
Captarn Morgan
56,90 €

Lorch Obstler
49 90 € /220 €

Prinz Hausschnraps
66,90 € Ltr- /3,00 €

Frinz Alte Marille / Williarms Chr- /~ Haselnuss /~ Kirsch2
/79 90 € Létr- /400 €

Lorch Williams Christbirne / Waldhimbeergerst
54,90 € /2,850 €

Grappa Julia
62,90 / 3,30 €



Festpreise Angebot Nr- /

Tomatencremesuppe mit Farmesanspéine

(am Tisch serviert)

Buftet
Hihnchenbrustfilet natur
auf Tomaten-Rigatons
Schwernefilet
(zur Wakl mit einer Champignonrakmsauce,
Prefterrabmsauce, Gorgonzolasauce,
Zwiebel-Senfsauce)
Rinderbratern

mrt emer Frersselbeer-FPreffersauce

Salate der Sarson

Herzoginkartoffeln, Kroketten, Rostss, Butterrigator,
Risoleekartofteln(2 Sorten zur Auswahl)

Kk

Varnilleers

mrt hefBen Schattenmorellen & Schokoladernsauce

Zum Dessert Kaffee arm Buffet



Getrinke
Zum Emptang.
Sekt, Sekt miit Orangensaft oder Pfhrsichsaft

Krombacher, Bitburger oder Konigs Filsener vorm Fass
Bitburger alkokholfrer zur Wakh/

WejBwern, Rotwern &Rose (trocken oder halbtrocker)
(2 Sorten zur Auswakl)

Boonekamp , Ramazott;, Jagermerster,
Fernet, Bachrmann
(7 Sorte zur Auswakh/)
Kirsch, Grashipfer, Knutscher, Aptelkorn, FPhaurme
(7 Sorte zur Auswakh!/)
Korn, Wackholder oder Obst/er
(7 Sorte zur Auswah/)

Mineralwasser, Coca Cola, Cola Light, Sprite,
A-Schorle, Apfel,-Orangensaft-

Blumenschmuck vorm Haus(der Jahreszert entsprechernd)

Der Festpress belduft sich auf emmem Zertraum
von & Stunden-
Aufer Mineralwasser werdern keine Flascher

auf den Tischen gestellt-
( Nach den & Stunden werden die Getrinke nackh Verzehr abgerechret)

Pro Person 73,90 €




festpreise Angebot Nr -/

RindFfleischsuppe
mit Einlage
(am Tisch serviert)

BLuffet
Hihrnchenbrusthiletstresfer

/n emer fruchtigen Currysauce
Rinderbraten mit Rotwernchalottern
Rotbarschfilet
zur Wakl mit emer Rieslhingsauce , Merreettichsauce,

Zwiebel-Senfiauce oder leichtern Froseccosauce

Salate der Sassorn

& Bunte Gemiiseauswak/

Herzoginkartoffeln, Kroketten, Rostris, Butterrigator,
Risoleekartofteln, Macerrekartofteln
(2 Sorten zur Auswakl)

Kk

Baileyscreme & Himbeertraum

Zum Dessert Kaffee arm Buffet



Getrinke
Zum Emptang.
Sekt , Kir Royal, Sekt miit Orangenrsaft

Krombacher, Bitburger oder Konigs Filsener vorm Fass
Bitburger alkokholfrer zur Wakh/

WeBwern, Rotwern & Rose (trocken oder halbtrocker)
(2 Sorten zur Auswakl)

Schroders Boonekamp, Ramazzotts;, Jdgermerster,
Fernet, Bachmann
(7 Sorte zur Auswakh/)
Kirsch, Grashipfer, Knutscher, Apfelkorn, Phaurme
(7 Sorte zur Auswah/)
Korn , Wackholder oder Obst/er
(7 Sorte zur Auswah/)

Mineralwasser, Coca Cola, Cola Light, Sprite,
A-Schorle, Apfel,-Orangensaft

Blumenschmuck vom Haus (der Jakhreszert entsprechend)

Der Festpress belduft sich auf emmem Zertraum
von & Stunden-
Aufer Mineralwasser werdern keine Flascher

auf den Tischen gestellt-
(WNackh den & Stunden werden die Getrinke nach Verzehr abgerechret)

Pro Person 79,90 €




festpreis Angebot Nr- [l

Bunter Vorspersenteller

nackh ,,Art des Hauses*“

( Baguette miit Honig-Senfireme, mariiertes Gemise, Garnele auf Gous Gous,
Raucherlachs & Frihlingsrolle mit Chillisauce)

(am Tisch serviert)

Buffet
Schwernefilet
mit frischen Champignons a [ Creme
Scherben vom Rinderbraten
miit einer pfeftrigen FPreiselbeersauce
Rotbarschfilet

miit emmer FProseccosauce napprert

Salate der Sassorn
& Bunte Gerniiseauswak/
Bandnudeln mirt Ruccola, Tomatern, Wallnisser

& Farmesanspine

Herzoginkartofteln, Krokettern, Rostris, Butterrigator,
MNacerrekartofteln, Risoleekartoffeln
(2Sorten zur Auswakh/)

Kk

Vanilleers mit hejBen Waldfrichten & Schokoladensauce

Barleyscreme

Zum Dessert Kaffee arm Buffet



Getrinke.
Zum Emptang.
Sekt, Sekt mit PHrsichlikor, Sekt mit Orangensafe

Krombacher, Bitburger Fils oder Konigs Filsener vorm Fass
Bitburger alkokolfrer zur Wakh/

WeBwern, Rotwern & Rose(trocken oder halbtrockerr)
(2 Sorten zur Auswakh/)

Boonekamp, Ramazotts, Jigermeisster,
Fernet, Bachimarn
(75orte zur Auswakl/)
Fithler Kirsch, Grashiipfer, Knutscher, Apfelkorn, FPhaurme
(7 Sorte zur Auswah/)
Korn, Wackholder oder Obstler
(7 Sorte zur Auswakh/)

Mineralwasser, Coca Cola, Cola Light, Sprite,
A-Schorle, Apfel,-Orangensaft

Blumenschmuck vom Haus (der Jahreszert entsprechernd)

Der Festpress belduft sich auf emmen Zertraum
von & Stunden-
Auper Mineralwasser werdern keine Flascher

auf den Tischen gestellt-
( Nach den & Stunden werdern die Getrinke nach Verzehr abgerechret)

Pro Person &E490 €




Long Drink's ...-

Bacardi, Captarn Morgan,
Smiirnof¥ Wodka, 9 Mile Wodka
Jdgermersster
Ballantines, Johnny Walker
Gordons Dry Gin
pro Person 7,90€ (2 Sorter)
+ Schweppes / Enerqy 7,00 €

Jack Daniels /~ Jim Bearn
Absolut Wodka / Havanna Club
Bombay Sapbrire Gin
pro Person 8,90 €
+ Schweppes / Enerqy 7,00 €
( /7 Rialto Becherrn ausgeschenkt)

Flr jede wertere
...” Sorte Long Drinks 3,50 €
oo Weine 2,50 €
- Likore 2,50 €
Spirituosen 3,50€

Autprers pro Fersorn:



Gerne unterbrerten wir l[hren e
Festpre/s Angebot ganz nack lhren Winschen!t!
( Welches dann auch
filr & Std- berechret wird)

Dje Festpreis Angebote [/ & [/

gelten ab emmer Personenzah/

von 60 Personen-
Unter 60 Personen (VOLLZAHLER)
Autprers von 5,00€ pro Person-

Wir mochten Sie darauf hinwerser
das 117 unserern reuer Raumiichkerter
e/ne Suppe oder Vorspeise
ar Tisch serviert werdern kKan

der Hauptgarng & das Dessert



Gerne breten wir /hrern auch

e/ rejchhaltiges Frihstick an------

Buffet

Verschiedene Brot & Brotchernsorter

Verschriedene Wurst & Aufschrittsorter,

Verschiedene Sortern Kise
(Scherben, -Schmier, -Harthise)

Tomate mit Mozzarella
Pumpernickel & Blitterte/gpasteter

mirt e/nem Kriuterdp

Faprika, - Tomaten & Gurkenscherberr

Gekochte Erer & Rihrer
Grillspeck
Kleine Frihlingsrollen
& Kartofteltaschen mit Kriuterkise gefilllt

Verschredene Harmeladensortern
Frischer Obstsalat & Quark
Misli & Cornflakes
Mileh, Orangensaft & Apfelsaft



Dazu zur Auswahl:
MNelitta Kaffee, versch: Teesorter
Entcoft: Kaffee oder Kakao
27,90 € pro Person

e g
Raucherlachs & Forelle
mrt Sahnemeerrettickh
23,90 € pro Person

R m/'t
Fisch & MHettbdillcher
24,90 € pro Person

Frihstick / Fisch /~ Mett + 7 Suppe
Tomatencremesuppe, Broccolicremesuppe
Lauchcremesuppe, Hohren-Ingwercremesuppe,

Zucchinicremesuppe oder Kartoffelsuppe
30,90 € pro Person

+7, 90€ Fflir Rindfle/schsuppe mit Einlage,
Spargelcremesuppe
Cremesdppchern vorn frischen FPfifferlingen

oder Gulaschsuppe

Stand-7-7-2026






